
Инструкция по использованию газового оборудования 

При использовании газового оборудования СТРОГО ВЫПОЛНЯЙТЕ ПРАВИЛА хранения и использования 

оборудования, так как даже самая безопасная газовая установка при неверных действиях работников может 

иметь негативные последствия для здоровья и жизни людей в ресторане! 

 

         Общая информация по работе с газовым оборудованием: 

1. Заправку газовых баллонов может выполнять только уполномоченная особа Управляющей компании, 

которая имеет соответствующую подготовку по работе с газовыми установками. 

2. СТРОГО ЗАПРЕЩЕНО выполнять заправку баллонов работникам ресторана самостоятельно! 

3. Менять газовый баллон может работник, который выучил и подписал инструкцию по работе с 

данным оборудованием, а также на практике сдал выполнение правил замены баллонов 

Управляющему или Шефу ресторана. 

4. После подключения полного баллона к системе, показания редуктора не должны превышать отметку 

«8» (заправка осуществляется на 70% от общего объема баллона: в нашем случае баллон 11 кг 

заправляется максимум 8 кг газа, поэтому максимальное показание редуктора должно быть «8»). 

Поэтому полным заправленным баллоном считается баллон с показателем редуктора «8».  

5. Если стрелка редуктора подключенного баллона находится в желтом секторе – это свидетельствует о 

том, что баллон пуст и требуется замена. 

 

         Правила хранения газовых баллонов: 

1. Храните газовые баллоны только в вертикальном положении. 

2. Храните неподключенные баллоны в специально отведенном месте, которое определит 

Управляющий и Шеф ресторана. СТРОГО ЗАПРЕЩЕНО менять место хранения баллонов работникам 

ресторана самостоятельно!  

3. Место хранения баллонов должно иметь хорошую циркуляцию воздуха и не иметь прямого 

попадания солнечных лучей на баллоны (в теплое время года). 

4. В холодное время года СТРОГО ЗАПРЕЩЕНО хранить баллоны на улице, где температура воздуха 

может опускаться ниже 0*С. 

5. При выполнении каких-либо работ около места хранения газовых баллонов будьте предельно 

аккуратны, чтобы избежать случайных падений баллонов! 

6. СТРОГО ЗАПРЕЩЕНО хранить баллоны рядом с источником открытого огня или рядом с 

высокотемпературным оборудованием, обогревателями, чтобы баллоны не нагревались (расстояние 

от баллона до подобного оборудования должно быть не менее 1 метра). Не допускайте нагревание 

баллонов с газом любым другим возможным способом. 

7. При хранении баллонов СТРОГО ЗАПРЕЩЕНО ставить на них какие-либо предметы, коробки с 

товаром, садиться или становиться на баллоны ногами, накрывать их вещами, бумагами и т.д. 

8. СТРОГО ЗАПРЕЩЕНО пытаться вскрыть баллон или демонтировать вентиль баллона, либо проводить 

любые другие физические действия (кидать, бить баллон и т.д.), которые могут нарушить целостность 

или исправность баллона. 

  

         Правила подключения (замены) баллонов: 

1. Замена газового баллона обязательно проводится в присутствии Управляющего или Шефа ресторана! 

Работникам ресторана самостоятельно выполнять замену баллонов с газам - СТРОГО ЗАПРЕЩЕНО! 

2. Перед заменой баллона убедитесь, что он пуст (стрелка редуктора находится в желтой зоне). 

3. Закройте вентиль пустого баллона. 

4. Принесите полный баллон для замены. Дайте баллону нагреться 5 минут до температуры воздуха на 

кухне. 



5. Открутите гайку, которой соединены баллон и шланг подачи газа. 

6. Присоедините шланг подачи газа к полному баллону и закрутите гайку. Используйте гаечный ключ для 

более плотной затяжки гайки, чтобы избежать утечки газа. 

7. Откройте вентиль полного баллона для подачи газа в систему.  

8. Проведите тест на определение утечки газа («мыльный тест»):  

- возьмите губку для мытья посуды 

- нанесите моющее средство и вспените его на губке 

- нанесите мыльный раствор на вентиль и соединительные гайки системы 

- понаблюдайте 1 минут за нанесенным мыльным раствором: если надуваются мыльные пузыри – 

это говорит о том, что есть утечка газа; если мыльный раствор не дает пузырей – газовая установка 

готова к использованию. 

9. После проведения «мыльного теста» Управляющий/Шеф дает разрешение на использования газовой 

установки. 

 

            КРИТИЧНО ВАЖНО! Если при проведении «мыльного теста» есть утечка газа: 

- НЕ ИСПОЛЬЗУЙТЕ газовую установку! 

- переподключите шланг подачи еще раз (так же выполняем в присутствии Управляющего или 

Шефа) 

- снова повторите «мыльный тест» 

- если переподключение не решило проблему, закройте вентиль подачи газа и свяжитесь для 

решения проблемы с Техническим директорам компании. 

 

           Использование газовой установки в течение рабочей смены: 

1. Газовые установки используйте только при временных отключениях электроэнергии в ресторанах.  

2. Открывайте подачу газа перед началом работы и, соответственно, после окончания работы на 

установке – перекрывайте вентилем подачу газа. Управляющему или Шефу ресторана обязательно 

необходимо контролировать данное правило во время работы. 

3. Если во время смены вы заменили запах газа – немедленно сообщите об этом Управляющему или 

Шефу ресторана! 

4. Во время подготовки к закрытию ресторана, проверяйте перекрыта ли подача газа в систему. СТРОГО 

ЗАПРЕЩЕНО ОСТАВЛЯТЬ ДАННУЮ СИСТЕМУ С ОТКРЫТОЙ ПОДАЧЕЙ ГАЗА НА НОЧЬ! 

 

Ниже по QR коду вы можете открыть короткую видео-инструкцию  

по подключению полного баллона к системе. 

 


